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Lukas Kucera
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Kovarské vyrobky

Zivotni volbou Lukése Kucery se stala kovafina. Kdyz jsme se zeptali, zda navazuje na femeslo predk(i, odpovédél
ndm, ze jeden z jeho strycl kovaiem byl a ma jako odkaz jeho kovadlinu. Kovaiskému femeslu se vyucil, nasledné
vystudoval Stiedni uméleckoprimyslovou skolu v Turnové, kde se zdokonalil po vytvarné strance. Své prvni pracov-
ni zkusenosti po maturité ziskal v kovarské dilné v Hlinsku a pozdéji se vydal na rok do dilny R. Giordaniho v Italii. Po
navratu domu si otevrel vlastni kovarnu v Turkovicich.

V dilné vznikaji jedine¢nd kovarska dila, kterd svym vyjimecnym zplsobem dotvareji mista, pro kterd jsou uréena.
Jeho prace mUzete vidét v galeriich ve Vidni, Bruselu, ¢i v Praze. V naSem regionu vystavoval v Cholticich a Hefma-
nové Méstci. Ziskal velmi cenna ocenéni v mezinarodnich soutézich a vyrobil napfiklad i monumentalni plastiku pro
SPEA Olomouc.

Od roku 2014 je Luka$ Kucera drzitelem zna¢ky ZELEZNE HORY regionalni produkt. Po telefonické domluvé rad
provede navstévniky svoji dilnou. Kovovou plastiku si mizete u néj objednat dle vlastniho navrhu a pozadavku. Pro
domluvu se zakaznikem nejprve vznikne kresba budouciho dila ve vice variantach. Nékdy pracuje Lukas i s malym
modelem. Po odsouhlaseni se teprve pusti do kovarské prace.

Lukas Kucera je jednim z organizator( vikendovych setkani uméleckych kovar(i v Turkovicich. Kovarské uméni pak
muzete obdivovat pfimo pod Sirym nebem. Akce doprovazi kulturni program, workshopy a dilni¢ky pro déti.

Domovskou obec zdobi stopy jeho prace. Na stezce ,Kované sochy ze Zeleznych hor” v Turkovicich si vystavena
volné pristupna dila mlzete neomezené prohlédnout a nacerpat inspiraci. Produkty také prodava ve své dilné.

Kontakt:

Turkovice 78, 533 63 Turkovice

tel: +420 608 236 051 %
nolak@centrum.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz
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Jana Apltauerova
Lipolticky med

Velarfeni se Jana Apltauerova vénuje od détstvi. Jeji dédecek byl vasnivym vcelafem. Do péce o veely se Jana zapo-
jovala od utlého véku, predevsim byla vzdy pfi vyta¢eni medu. Rdda vzpomina na chvile strdvené s babickou a sta-
rym medometem na kliku, kdy vytd¢eni medu bylo docela velkou dfinou. Poméhala dédeckovi i s prodejem medu
na trzich v Pardubicich. Kdyz dédecek v roce 1999 zemfel, museli v¢ely prodat. V tu chvili se o né nemél kdo starat.
Bylo to tézké a smutné.

To jesté Jana Apltauerova netusila, Ze v osobé svého manzela najde dédeckova zdatného nastupce. V roce 2003
zacali spolu veelafit na zahradé manzelovych rodict v Kruhu u Jilemnice, protoze v té dobé zili v Praze. Vikendové
vcelafeni nebylo vzdy jednoduché, a tak kdyz se v roce 2008 prestéhovali do Lipoltic, pfesunuli sva v¢elstva do jejich
okoli.

Prace se v¢elami je napliujici. Jejich pracovitost Janu neprestava fascinovat. Kolik kvétd musi véely navstivit, nez
pfinesou kilogram medu. Nic se nevyrovna jeho vlni, kdyz ho Jana vytaci a nedockavé se tési na jeho chut, ktera se
rok od roku méni. Jejich véelky produkuji vyborny kvétovy med a dle pocasi a sntiskovych pomér(i i ten medovicovy
(spi$ znamy pod oznacenim lesni).

V roce 2013 ziskala Jana Apltauerova pro svij Lipolticky med certifikdt ZELEZNE HORY regionalni produkt.
Za dobu rodinného veelareni (oslavi uz 20 let od pofizeni prvnich vcelstev) ziskala hodné spokojenych zakaznikd,

ktefi si med nakupuji pfimo ze dvora, na mistnich trzich a od letosniho roku také v hefmanoméstecké prodejné
U Rusalky.

Kontakt:

Lipoltice 6, 533 64 Lipoltice 6 f-
tel: +420 737 881 556 %% @ ﬂ
jana.apltauerova@email.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz
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Ing. Jaroslav Nevole
Ovoce z Podhiifi Zeleznych hor

Péstovani ovoce se sadaf Ing. Jaroslav Nevole vénuje cely svij profesni Zivot. Rad se zapojuje do aktivit regionu, aby
se lokalni ovoce dostalo na sttl mistnim lidem, protoze ovoce vypéstované a prodané v misté zkracuje cestu od
producenta k zdkaznikovi na minimum.

SadarGv rok neni jen o sklizni. V zimé probihaji profezy, zjara je potieba hnojit, osetfovat stromy proti chorobam
a $kldcdm. Prace je celorocni a vyvrcholi sklizni, kterd je pracovné a organiza¢né naro¢nd. Stalym zaméstnanciim
pomdhaji najati brigddnici. | vy mGzete mit pfilezitostnou brigddu na ¢erstvém vzduchu. Z dlivodu promény trhu
a objevu stale novych odrid sadaf pravidelné sady obménuje a zaklada nové.

Ovoce uskladnéné ve stalé teploté pak ¢eka na své zdkazniky. Zasoby vydrzi vétSinou az do pfisti sklizné. Letité ovoc-
narské zkusenosti se pak odrazi ve vytecné kvalité ovoce. Kromé ovoce mUzete ochutnat a koupit i jable¢né mosty.

Sadaf Jaroslav Nevole je ¢lenem regiondlni Vychodoceské ovocnaiské unie. Kromé ovoce velkoodbératelim a ma-
loodbératel(im nabizi zemédélské sluzby. Od roku 2012 ma jeho Ovoce z PodhiFi Zeleznych hor certifikat ZELEZNE
HORY regiondlni produkt.

Uzijte si opravdovou chut cerstvého domaciho ovoce! Pro ovoce si mUzete kdykoli dojet pfimo do aredlu ve Svinca-

nech. Od pondéli do patku a v sobotu dopoledne vam v pfipadé nerozhodnosti poradi, jaké ovoce si nakoupit.
Vezméte s sebou kosik nebo prepravku, abyste méli do ¢eho vybirat pfimo z velkobeden. Mix ovoce je to nejlepsi!

Kontakt:

Na Kopaninach 278, 533 61 Choltice
tel: +420 602 559 647
nevole@czfruit.cz
www.sady-svincany.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz
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Restaurace Zémek Choltice s.r.o. N\
Pavia Duskova

Zamecka medova Zebra, Choltické kolacée

Restaurace se nachazi ptimo v prostorach barokniho zamku postaveného rodem Thunt v letech 1683-1695. Zamek
je obklopen romantickou oborou a soustavou tfi rybnik a komplex nabizi Sirokou skalu vyziti pro kazdou vékovou
kategorii. Od jara do podzimu ma restaurace otevienu zastfeSenou zahradku s vyhledem do zameckého parku, jejiz
soucasti je atraktivni zéna pro déti.

Po odchodu Josefa Raby z restaurace v roce 2016 se novym najemcem stala Pavla Duskova, kterd s manzelem zalo-
Zila spole¢nost Restaurace Zamek Choltice, s. 1. 0. a prebrali i certifikované vyrobky. Stejny personal zajistuje stalou
kvalitu nabizenych Zédmeckych medovych Zeber a Choltickych kola¢d, které maji certifikaci ZELEZNE HORY regional-
ni produkt od roku 2012.

V Restauraci Zamek Choltice pripravuji kuchati,fajnovad” zamecka Zebra. Pokrm je vyrabén podle starého receptu
s mistnimi bylinkami a medem od zdejsich vcelaft. Jidlo je servirovano origindlnim zpisobem s domacim chlebem
pecenym pfimo v restauraci. Pro servirovani slouzi zvlastni designové prkénko vyrobené mistnim truhlafem. Systém
drazek zarucuje stabilitu talife na prkénku. Tento regiondlni pokrm najdete na stalém jidelnim listku po cely rok.

Ke kdvé mUzete ochutnat sladoucké a lahodné svatecni kolace z kynutého tésta, plnéné tvarohem a povidly. Doma-
ci kolac se doslova rozplyne na jazyku. BEhem roku se kolace pecou o vikendech. V dobé prazdnin na né kucharka
zadélava tésto denné. Mlzete si je také telefonicky objednat dopredu na svoji akci.

Restaurace je sou¢asti GURMANSKE STEZKY, ktera v r. 2013 propojila aredly mistnich certifikovanych producentd
s tématem dobrého jidla a piti a je zapojena i do stezky FORMANSKE.

Kontakt:
Nameésti sv. Trojce 1, 533 61 Choltice % FS G s
tel: +420 603 155 426

info@cholticezamek.cz, www.cholticezamek.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz




Poznejte
regionalni producenty!

boieleznohorsky

region

~ Josef Raba
Raba Cholticka zabijacka

Pochdzi z feznické rodiny s poctivym femeslem. Pfiblizné od Sesti let, co vidél na stll a dival se tatovi pod ruce, védél,
ze chce vafit. Vyucil se kuchafem a feznicina se stala jeho hobby. Po otcovi zdédil lasku k femeslu, véetné zkusenosti
a receptl. Chut experimentovat a sestavovat vlastni recepty ho neopousti dodnes.

Dlouho byl zaméstnany na postech $éfkuchar(i. V dubnu 2010 otevrel restauraci na zdmku v Cholticich a snazil se
propoijit s aktivitami Zeleznohorského regionu. Prvni regionalni produkty Choltické kola¢e a Zamecka medova zebra
nechal certifikovat v roce 2012. Pozdéji ptibyla Raba cholticka zabijacka.

Josef Raba je spoluzakladatelem GURMANSKE STEZKY, kterd v r. 2013 propojila arealy mistnich certifikovanych pro-
ducentl s tématem dobrého jidla a piti vytvofenych ze zdroji mistniho regionu mistnimi lidmi.

V lednu 2016 Josefa Rabu zldkalo vareni ve skolni jidelné a opustil zdmeckou restauraci. Odnesl jen sv(j rodinny
klenot a dar od taty - zabijacku, druhé dva regionalni produkty z(staly na zamku. Ctyfi $kolni roky byl hlavnim ku-
charem na Zakladni skole v Cholticich a pUlsobil v Hospldce na hfisti.

Stal se z néj kuchaf na volné noze s vlastni kuchyni. Pfi vafeni véfi v poctivost. Ma vasen pro dobré jidlo a kvalitni
lokalIni suroviny, které se snazi ve svych vyrobcich zpracovavat jako celek. Raba cholticka zabijacka je kompletni fada
vyrobkl. Nejsou to jen klasické jaternice a prejt, ale i uzené maso, klobasy, Spekacky, skvarky, vyvar, sadlo atd.

Vyrobky Josefa Raby mizete ochutnat na rdznych akcich v regionu nebo pfi klasickém prodeji ze dvora. Pokud je
poutac na chodniku u silnice, mize kdokoliv pfijit. Tési se na vas v Cholticich.

Kontakt: Pardubicka 74, 533 61 Choltice
tel: +420 777 200 804 +
[
krabak.j@seznam.cz G S ﬂ
www.raba-poctivakuchyne.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz
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Ing. Jana Vackova
Dobroty z Horeckého Dvora

Dfive byly na Horeckém dvore u Jedousova rozsahlé tfeSriiové sady. Jesté za Prvni republiky se tfeSné odtud vozily az
do Vidné. Co se neprodalo, zpracovalo se v marmeladovné. Manzelé Markovi v roce 2012 zalozili nové sady v ramci
své firmy EKOfarMA Horecky Dvir s.r.o., ¢imz chtéji navazat na to, co tu bylo kdysi vyhlasené.

Ing. Jana Vackova se provdala do rodiny hospodafici na Horeckém dvofre v roce 2018. Kdyz sady zacaly vydavat uz
vétsi urodu, pfislo ji jako obrovska skoda jen tak otrhat ovoce a odvézt jej do palirny. Zacali tedy ovoce trhat a pro-
davat pfimo ze dvora. Co se neprodalo, zpracovali na kfizaly nebo zmostovali.

Na jafe cely sad krasné rozkvetl pampeliskou. Na pampelisky maji certifikdt prokazujici jejich biokvalitu. Zkusili
s velkym Uspéchem pampeliskovy sirup podle babicina receptu. V3ichni ho moc chvalili, jak je dobry. Rozkvetla
levandule a byl na svété levandulovy sirup. Pak se presunuli k bylinkdm — medunka, mata, bez. Do sirupu zpracovali
i jitrocel majici také certifikat biokvality. V 1été dozrély treSné, meruriky, rybizy, mirabelky, hrusky a jsou z nich vytec-
né dzemy. Znate jabli¢ka stradlaky? | ty se nastrouhana dostala do sklenic a po pasterizaci vznikl zaklad na Stradl.
V krabicce jako suSené Horecké plody maji suSena jablicka, hrusky, Svestky a ofiSky. S uspéchem se snazi na Horec-
kém Dvore zpracovat téméf vie, co zde béhem roku vyroste.

Na podzim v roce 2021 ziskala Ing. Jana Vackova pro Dobroty z Horeckého dvora certifikat ZELEZNE HORY regionalni
produkt.

Statek prochazi rekonstrukci a v rdmci ni planuji vybudovat i zazemi pro prodej. Dobroty z Horeckého Dvora si mu-
Zete objednat na e-shopu nebo pres facebook a vyzvednout si je na misté. Navstévu si domluvte telefonem predem.

Kontakt: Horecky Dv(r 66, Jedousov

tel: +420 728 481 845

info@ekofarma.unas.cz Q% &‘ F S
www.ekofarma.unas.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz
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VENTURA-VENKOV s.r.o.
Vyrobni program SEKOL®

Selsky puvod a celozivotni prace v zemédélstvi privedly Vlastimila Marka po roce 1994 do prostor byvalého hrabéci-
ho velkostatku. Od r. 2003 se spole¢né s manzelkou zabyvaji vyrobou a prodejem biopreparatt Setrnych k Zivotnimu
prostredi.V r. 2010 aktivity citlivé k pfirodé daly vzniknout subjektu EKOfarMA Horecky dvir. ManZelé pretvareji ne-
jen farmu samotnou, ale zdokonaluji i svoji podnikatelskou a osvétovou ¢innost. Vznikaji aktivity, které se ve vysled-
ku vhodné propojuji, a tak ziskavaji na pfidané hodnoté jako jedine¢ny celek. Cilem je uvést zpét do Zivota usedlost
Horecky Dvur, ktery byl v minulosti jednim z deviti hospodaiskych dvoru patfici k choltickému panstvi.

Postupné byl zaloZzen ovocny sad s dlirazem na chutovou rozmanitost postupné dozravajicich odrid v systému
ekologického zemédélstvi tak, aby mohly byt nabidnuty produkty z vlastniho ovoce. Kolem sadu vznikla Ekostezka
Zemeé rytife Sekolika, kterad predevsim détem prakticky ukazuje, jak funguji pfirodni procesy a moznosti vyuzivani
biotechnologii vlastni produkce. Stezka byla doplnéna pfirodnimi hernimi prvky a stala se oblibenym cilem nejen
$kolnich vylet(.

Aredl, v¢. Ekostezky, je pfistupny pro vefejnost po dohodé. Biopreparaty vyrobniho programu SEKOL Ize zakoupit
pres e-shop. Ovoce ze sadu a produkty z néj dle sezénnosti zakoupit na akcich v regionu s tradi¢ni tématikou.

Anna Markov4 je inicidtorkou vzniku FORMANSKE STEZKY, ktera propojila arealy mistnich certifikovanych produ-
centl s tématem ,putovani” lidi po cestéach, ktefi si predavaji své zkusenosti, a tak nejen Ze pfirozené zvysuji odbyt
lokaIni produkce, ale nabyvaji i mnoho praktickych a tradi¢nich védomosti. Pofada osvétové prednasky a workshopy
na téma Jak se chovat k pfirodé.

Kontakt:

Horecky Dvur 66, Jedousov, 535 01 Prelou¢ _

tel: +420 602 582 224

markova@ventura-venkov.cz @ F S f
www.ventura-venkov.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz
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Drat a sklo pro radost

Pani Jana Berankova se ru¢nim pracim vénuje dlouha Iéta. Jak sama fika:,Odjakziva jsem néco po vecerech vyrabéla.
Uz pres den zkousim premyslet, ¢im vecer zaméstnam svoje ruce”. Z rlznych druhd technik, které vyzkousela jako je
voskova batika, palickovani, drhani, modrotisk, smalt, olejomalba, mozaika, atd., ji postupné nejvic u¢arovala prace
s dratem, sklem a koralky také v kombinaci s dfevem a kamenem.

Tvofi hlavné pro radost. Hodiny préce stravené nad vyrobkem se zaplatit nedaji. Drzitelkou zna¢ky ZELEZNE HORY
regionalni produkt je od roku 2013. Od svého vyrobku chce, aby tomu, kdo si ho od ni koupi, délal radost a vratila se
ji investice do materidlu a mohla tvofit dal. Vétsina véci vznika doma ve Slavkovicich. Jejim kralovstvim je podkrovi
roubenky. Rada dratuje ve venkovni kuchyni u domu. Po telefonické domluvé zhotovi vyrobek na miru dle prani
zdkaznika.

Dekorativni a uzitkové predméty mulzete zakoupit na rdiznych regiondlnich akcich a nékterych infocentrech regionu.

S radosti pfijme pozvani k Gcasti na akci s moznosti vytvarné dilny pro déti i dospélé. Je také sama poradatelkou
kurzd a workshopu. Svoje vyrobky prodava na Babi¢¢iné dvorecku v Liciboficich a také jim pomaha s pfipravou akci.
Tady je znama pod prezdivkou ,oveckova babicka”. Pfi Dni femesel ji mGzete potkat na stanku jako dratenici.

Ob¢anskym povolanim je Jana Berdnkova ucitelkou. Svoji profesi bere jako Zivotni poslani a rada predava své do-
vednosti a zkusenosti zakim v Hefmanové Méstci. Pro déti na druhém stupni vymyslela volitelny predmét Zaklady
lidovych femesel. Zajem a ohlas u déti je veliky. U¢i se napt. tkat, pracovat s ovéim rounem, vypaluji do dfeva nebo
tvofi mozaiku z kachli¢ek. Jana Berankova ukazuje détem, jak si mohou rozvijet motorické schopnosti a zru¢nost,
zaméstnat se trochu jinak nez neustalym sezenim u pocitace.

Kontakt:

Slavkovice 92, Vyzice

tel: 721 446 143 @% @
jana@beranku.cz, www.jana.beranku.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz
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Alena Machova
Palickované krajky, Pletené vyrobky z prouti

Palickované krajce se Alena Machova vénuje jiz od svych deseti let. Zac¢atky ma spojené s Domem déti a mladeze
v Pfeloudi. Zde se na kurzech pali¢ckované krajky ucila zakladni techniky palickovani a postupné se snazila zdokona-
lovat. Pozdéji se Ucastnila nékolika kurz( a také vystav v Praze a Vamberku, kde se ucila dalSim novym technikam
a vyhledavala novou inspiraci. Hodiny prace stravené nad krajkou se zaplatit nedaji. Ale tomu, kdo si je koupi, udélaji
radost a ji se vrati investice do materialu.

Krajka se vyrabi na podusce zvané herdule a vznikd z niti navinutych na pali¢ckach. Z hlediska motivu, velikosti
i barevného provedeni Ize vytvorit cokoliv — postavy, zvifata, kvétiny, pfirodni motivy, zavésy do oken, Sperky apod.
Pali¢ckovani vyzaduje velkou trpélivost a cit v rukach. Nékdy si sama nakresli vzor na pali¢kovani, ale jen vyjimecné.
Spise vyuziva starych vzor(, co babicky nasly na pidéch, a kupuje si vzory od krajkarek.

K pleteni vyrobkl z pedigu privedla Alenu Machovou jeji kamaradka, u které si poprvé zkusila néco uplést. V praci
nasla zalibeni a stala se jejim dalsim konickem. Zucastnila se nékolika seminafl a nadale se snazi zdokonalovat i jako
samouk. S pfirodnim materiadlem se daji pii pleteni tvofit krasnd kouzla, jak dokazuji originalni kose, tacy nebo misky
zdobené motivy ze Zeleznych hor.

Od roku 2012 ma Alena Machova ke svym krajkam a vyrobk(im z prouti certifikat ZELEZNE HORY regionalni produkt.

Bélouckou krasu krajek producentky mUiZete obdivovat na rliznych vystavach v regionu. Pfimo pfi praci ji mazete
vidét na nékterém z femeslnych jarmarkd nebo si produkty zakoupit v kancelafri MAS v Hefmanové Méstci, pfipadné
u majitelky doma po telefonické domluveé.

Kontakt:

Jirdskova 671, 535 01 Prelou¢
tel: 775 073 803 % @
machova.alena@centrum.cz

www.palickovani-pedig.estranky.cz

www.zh-regionalniprodukt.cz




